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Bäckerei und Konditorei in Vicenza 

Ciabatta, Focaccia, Amaretti und Tiramisu: 

die Bäckerei- und Konditormeister in 

Vicenza bieten das gesamte Spektrum an 

italienischem Brot und Pasten an. Natürlich 

dürfen gefüllte Brioches und halbgefrorene 

Torten nicht vergessen werden. In unseren 

Betrieben gibt es viele Möglichkeiten, das 

eigene Fachwissen im Praktikum zu 

vertiefen und zu erweitern. 

Eurocultura organisiert für angehende 

und fertige Bäcker*innen und 

Konditor*innen ein Praktikum in 

eigentümergeführten Betrieben in 

Vicenza und Umgebung.     Die Auswahl 

der Praktikumsbetriebe reicht von 

traditionellen über Bio- bis hin zu 

sozialintegrativen Bäckereien bzw.  

Konditoreien. Das Praktikum erfolgt in 

Vollzeit. 

Motivation, Offenheit und 

Einsatzbereitschaft garantieren ein 

erfolgreiches Praktikum auch ohne 

Italienisch-Kenntnisse. Die Praktikanten 

werden angeleitet und arbeiten Seite an 

Seite mit erfahrenen Kollegen*innen. Das 

Praktikum kann zwischen 3 Wochen und 6 

Monate dauern. Die Praktikumsbetriebe 

liegen in der Stadt oder sind mit dem Bus 

schnell zu erreichen.
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Einige unserer Praktikumsbetriebe 
 

Bio-Bäckerei und Konditorei  
 

Dieser 2010 gegründete Non-Profit-Betrieb hat sich auf die 

Verwendung von alten, wiederentdeckten Getreidesorten wie 

Saragolla-Khorasan, Cappelli oder Einkorn spezialisiert. Torten und 

Pasten werden auch im Veranstaltungs-Catering angeboten. Es 

werden in erster Linie regional erzeugte Produkte verarbeitetet. 

Menschen mit Behinderung, in Resozialisierung und Flüchtlinge 

werden in die Arbeit integriert und erlernen einen Beruf.  

 

 

      Konditorei 
 

Seit über 50 Jahren verbreitet dieser Betrieb die hohe 

Konditoreikunst. Auf Reisen in Spanien und Frankreich hat der 

Gründer seine Meisterschaft in Mignon-Pasten perfektioniert. Die 3 

zentral gelegenen Konditoreien in Vicenza gehören zu den ersten 

Anlaufstellen, wenn die Lust auf eine Paste aufkommt oder ein 

Geschenk aus Schokolade gebraucht wird. Heute ist auch die 3. 

Generation im familiengeführten Betrieb vertreten. 

Bäckerei und Konditorei 

20 km von Vicenza entfernt liegt dieser Betrieb, der neben den 

traditionellen Backprodukten einen Schwerpunkt auf Süßes und 

salziges Brot gesetzt hat: mit Rosine, Feigen oder Kokosnuss oder 

mit Oliven, Tomaten und anderen Gemüsen. Eine Besonderheit ist 

das „Pan Biscotto“, ein getrocknetes und bröckelndes Brot, das 

hervorragend zu einem Glas Wein passt. Die eigene Eisproduktion 

umfasst Creme- und Früchtesorten. 

Konditorei 

Klassische oder gefüllte Pralinen, die von einer 

Spezialmischung aus der eigenen Kaffee-Rösterei begleitet 

werden. Aber dieser direkt an der Piazza gelegene Betrieb ist 

auch bekannt für Panettone, Ostertauben oder Mandelgebäck. 

Für Hochzeiten, Geburtstage und andere Festtage steht ein 

vielfältiges Tortensortiment zur Verfügung. Seit über 100 

Jahren machen die Vicentiner hier eine Pause mit Cappuccino 

und einer Paste. Von der Strassenterasse fällt der Blick auf die 

beeindruckende Basilika von Andrea Palladio. 

https://www.maninpasta.bio/
https://www.maninpasta.bio/
http://www.pasticceriebolzani.it/
https://www.pasticceriavenezia.com/
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Vicenza: der perfekte Ort für ein Praktikum 
 

Vicenza ist eine kleine Großstadt: 110.000 

Einwohner leben hier, dem Oberzentrum für die 

gleichnamige Provinz. Vicenza verbindet die 

kulturellen Angebote des urbanen Lebens mit der 

Gemütlichkeit der Kleinstadt beim Einkauf um die 

Ecke oder beim Kaffee auf der Piazza. Vicenza ist 

eine Stadt der kurzen Wege, die einfach zu Fuß oder 

mit dem Fahrrad zu erkunden ist.  
 

Vicenza ist eine Stadt mit vielen 

Sehenswürdigkeiten: Kirchen und Straßen aus der 

Römerzeit, Bauwerke des wichtigsten Renaissance-Architekten Andrea Palladio wie Teatro Olimpico, 

Villa Rotonda oder die Basilika, die mediterranen Stadtplätze und Gemäldegalerien. Vicenza gehört 

seit 1994 zu den UNESCO-Weltkulturgütern. 

 

Vicenza ist der perfekte Ausgangspunkt, um einzigartige Sehenswürdigkeiten und Orte an einem 

Tag oder am Wochenende zu besuchen: 45 Minuten bis nach Venedig oder Verona, 1 Stunde bis 

zum Gardasee, 2 Stunden nach Mailand oder Florenz und weniger als 4 Stunden nach Rom. 

 

Vicenza ist eine geschichtsträchtige Stadt: 49 v.Chr. erhielt sie das römische Bürgerrecht, 1404 

kam sie unter die Herrschaft der Republik Venedig, nach dem Wiener Kongress 1815 fiel sie an die 

Habsburger und nach dem 3. Italienischen Unabhängigkeitskrieg an das Königreich Italien. Von den 

Zerstörungen der beiden Weltkriege in Stadt und Region ist heute nichts mehr wahrzunehmen. 

 

Vicenza ist eine dynamische Stadt: über 92.000 Unternehmen arbeiten in der Stadt und in der 

umliegenden Provinz. Maschinen- und Anlagenbau, Gerberei, Schmuck, Elektrotechnik und Elektronik, 

Textil und Bekleidung, Möbel und Keramik sind die wichtigsten Produkte. Damit steht Vicenza unter 

den exportstärksten Gebieten in Italien in einer Spitzenposition. 

 

Vicenza ist eine internationale Stadt: 15% der Einwohner kommen aus der ganzen Welt. Neben 

vielen EU-Bürgern haben Menschen aus der EU, den USA, Marokko, Serbien, China, Indien, 

Bangladesch, Ghana, Senegal, Elfenbeinküste und vielen anderen Ländern hier ihre 2. Heimat 

gefunden. 

 

In Vicenza und Umgebung lassen sich auch viele kulinarische Spezialitäten genießen: Risotto mit 

weißem Spargel aus Bassano, Trüffel aus den Berici-Hügeln, cremiger Baccalà-Fisch, Bigoli-Nudeln mit 

Entenragout, Asiago-Käse, Gourmet-Eis, Kirschen aus Marostica, Grappa für jeden Geschmack und 

Kräuterschnaps von den Almwiesen, Torcolato-Wein aus Breganze. 
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Programminformation 

 

Eurocultura organisiert seit 1995 Praktikas in Vicenza (45 Minuten mit dem Zug nach Venedig 

und Verona) im Rahmen von Erasmus+ und anderen EU-Programmen. Pro Jahr empfangen 
wir etwa 250 Praktikanten*innen während und nach Ausbildung oder Studium.  

6 Wochen vor Ankunft beginnt eine intensive Vorbereitung der Teilnehmer*innen unter 
Einsatz von Videokonferenz und Infomails. Die Auswahl des Praktikumsbetriebs erfolgt durch 
Eurocultura auf Grundlage von Fachkompetenzen und Wünschen der Praktikanten*innen. 

Nach Ankunft begleitet Eurocultura den/die Praktikanten*in zu einem obligatorischen 
Vorstellungsgespräch. Zu unserem Netzwerk in Vicenza gehören viele öffentliche und private 

Einrichtungen und Unternehmen von 3 bis 500 Beschäftigten aus allen Wirtschaftsbranchen.  

Die Selbstversorger-Unterkunft liegt maximal 45 Minuten vom Stadtzentrum entfernt.  

Eurocultura betreut die Praktikanten*innen während des gesamten Aufenthalts und 

zertifiziert am Ende das Praktikum.  

Zu unseren Partnern aus deutschsprachigen Ländern gehören u.a.: Mobilcoachs von HWK 

und IHK, Sequa, Berufsschulen aus Deutschland und Österreich, IFA Wien, deutsche Bundes- 
und Landesministerien, GoEurope Berlin, Bundesstadt Bonn. 

 

„Praktikum in Vicenza“ besteht aus: 
 

• „Be ready for Vicenza“- Vorbereitungsmodul  

• „Welcome to Vicenza“ - Unterkunft (DZ) mit Selbstverpflegung  

• „Be trainee in Vicenza“ - Betriebspraktikum  

• Behördenanmeldungen laut Praktikumsvorschrift in Italien 

• Berufsgenossenschaft INAIL  

• Monitoring und Evaluation 

• Betreuung (wöchentliche Sprechstunde, telefonische Verfügbarkeit) 

• Halber Tag Ausbilderbesuch mit Praktikumsevaluierung und Betriebsbesuch 

• Zertifizierung mit Europass und Teilnahmebestätigung  

Weitere Leistungen (z.B. EZ, Sprachkurs, Busabonnement, Kulturprogramm Venedig, 

Verona und Padua) sind auf Wunsch buchbar.  

 

Programmkosten auf Anfrage. 
 

Wir sprechen Deutsch! 


